Curso académico 2021-2022

Desarrollo
prnfesmnal y persunal Comercializacion de productos de la Pesca y Acuicultura

del 1 de febrero al 27 de mayo de 2022

16 créditos DIPLOMA DE EXPERTO PROFESIONAL

Caracteristicas: material multimedia, actividades presenciales optativas y curso virtual.

Teoria Economica y Economia Matematica
Facultad de Ciencias Econémicas y Empresariales

Convocatoria actual

Existe una convocatoria de este curso en el dltimo curso académico publicitado.

Periodo de matriculacion:

Del 7 de septiembre de 2023 al 5 de febrero de 2024.

Periodo de docencia:

Del 6 de febrero al 7 de junio de 2024.

Puede acceder a ella a través de este enlace.

PROGRAMA DE DESARROLLO PROFESIONAL Y PERSONAL
Curso 2021/2022

El Programa de Desarrollo Profesional y Personal acoge cursos que dan derecho a la obtencion de un Titulo Propio por la UNED. Cada
curso se impartird en una de las siguientes categorias: Experto Profesional, Ensefianza Abierta, Actualizacion Profesional y atienden
una demanda de formacion en respuesta a las necesidades e intereses del mundo del trabajo. Sus cursos estaran promovidos por la
UNED o entidades sociales y econdmicas que busquen el apoyo académico de la Universidad para la mejor calidad de sus acciones
de formacion y promocion de sus colectivos laborales y profesionales.

Requisitos de acceso: no hay requisitos minimos de acceso, salvo los especificos de cada curso establecidos por su director.


https://formacionpermanente.uned.es/tp_actividad/actividad/comercializacion-de-productos-de-la-pesca-y-acuicultura

Destinatarios

El perfil de este curso de Experto Profesional esta orientado hacia profesionales que desarrollan su actividad en el sector de
comercializacion de productos de la pesca y la acuicultura, asimismo para aquellos que tengan un caracter emprendedor y quieran

conocer, comenzar, implantarse y crecer en este mercado.

En el ambito de los profesionales del sector, el curso ofrece conocimientos y formacion actualizada en materias como la seguridad
alimentaria, referida ésta tanto a productos como instalaciones, la sostenibilidad y la gestion medioambiental, la trazabilidad y el
etiquetado de los productos, el marketing propio de una pescaderia integrada en las redes digitales, y en conceptos tan
radicalmente novedosos como la economia circular y la economia azul, la innovacion en el sector y las tendencias de mercado.

En general, es un curso adaptado tanto para pequefios empresarios del sector que deban actualizar sus conocimientos para la
gestion global de su negocio, como para empleados en este sector, en todos los formatos de pescaderias, para los que la venta
responsable de sus productos y de la calidad de los mismos, consideran cada vez mas, que debe de ir intimamente unida a la
atencion al cliente sobre todo desde el punto de vista de su asesoramiento pormenorizado y en detalle respecto al producto que

adquiere, sus propiedades y sus posibilidades.

1. Presentacion y objetivos

El objetivo de este curso de Experto Profesional es la especializacion y la actualizacion de conocimientos en el sector de la
comercializacion de productos de la Pesca y la Acuicultura. Se trata de un sector en continuo desarrollo, pero que sobre todo en los
Gltimos afios, ha sufrido una enorme transformacion por razén de la aparicion de nuevos conocimientos y de la introduccion de
nuevas tecnologias, gran parte de ellas relacionadas con el actual proceso de digitalizacion; por los cambios ocurridos en el circuito
comercializador y en la relacion entre sus agentes; por las nuevas tendencias de la alimentacion;y por revoluciones importantes
ocurridas en diferentes areas a causa de la intensificacion de las inversiones en I+D+i. estas Gltimas areas a que nos referimos son
las de seguridad alimentaria, trazabilidad y etiquetado de los productos, sostenibilidad y gestion medioambiental, y el area de

marketing y de los canales de comercializacion para la llegada al cliente.

El curso comienza con el andlisis de la cadena de valor del sector pesquero y acuicola, y su modelo de consumo y distribucion en
Espafia. A continuacion se estudia el propio producto, el pescado: los tipos de pescado,su despiece, las formas de almacenamiento y
conservacion, de transporte, y las posibilidades culinarias del mismo. Inmediatamente, se pasa a examinar los modulos referidos a:
seguridad alimentaria (legislacion, sistema de garantia de calidad higiénico-sanitaria), trazabilidad e informacion al consumidor, y
gestion medioambiental del establecimiento y tratamiento de los desperdicios. Y finalmente el curso se cierra con dos médulos, uno
de marketing orientado al producto (on-line, acciones de comunicacion, escaparatismo), y un Gltimo médulo de formacion en

gestion empresarial.

En suma, se persigue ofrecer una formacion completa al profesional del sector, potenciando sus conocimientos de todas aquellas
areas de interés fundamental para la gestion y el éxito de la pescaderia, tanto en términos de rentabilidad como de posicionamiento
y competitividad en el mercado, lo que le permitira redisefiar y modificar sus estrategias empresariales y profundizar en aquellos
factores y conocimientos que sin duda pueden contribuir a identificar y reforzar las ventajas competitivas de su negocio/actividad
concreta.

2. Contenidos



I.- LA CADENA DE VALOR DEL SECTOR PESQUERO Y ACUICOLA.
La organizacion de la pesca y la acuicultura en el mundo.

El circuito comercializador de los productos de la pesca.
Agentes del sector.

Canal Horeca.

Consumo de pescado en Espaiia y distribucion por canales.

Tendencias en alimentacion.

I.- PRODUCTO: EL PESCADO.

Composicion de los alimentos y su deterioro.

Tipos de pescado.

La cadena del frio y su importancia en el producto pesquero. Almacenamiento, mantenimiento y conservacion del producto.
Transporte de productos.

Asesor culinario de los productos pesqueros.

IIl.- SEGURIDAD ALIMENTARIA.

Legislacion para las empresas alimentarias.

Peligros asociados a los productos alimentarios y métodos de prevencion.
Sistema APPCC.

Adecuacion de la guia de practicas correctas de higiene de establecimientos detallistas de productos de la pesca y de la acuicultura
al sistema APPCC.

IV. TRAZABILIDAD Y ETIQUETADO DE LOS PRODUCTOS DE LA PESCA.
Diferencia entre trazabilidad e informacion al consumidor final.
Trazabilidad.

Informacion a facilitar al consumidor final.

Informacion sobre alérgenos.

Informacion voluntaria adicional.

V.- SOSTENIBILIDAD Y MEDIO AMBIENTE.

Recursos. Ahorro de recursos en tu establecimiento.



Procesos. Gestion Medioambiental de tu establecimiento.

Impactos. Reduccion del desperdicio en tu establecimiento.

VI.- MARKETING ORIENTADO AL PRODUCTO.
Introduccion al marketing.

Arbol estratégico.

Herramientas online para una estrategia de marca.
Disefio y estrategia. Design Thinking.

El punto establecimiento. Service Design.

VII.- GESTION EMPRESARIAL Y EMPRENDIMIENTO.

Formas juridicas de creacion de empresas: caracteristicas y diferencias.
Gestion laboral de la pequeria y mediana empresa.

Tributacion de la pequefia empresa.

Contabilidad y finanzas.

Emprendimiento.

3. Metodologia y actividades

En su conjunto, el Programa se ha disefiado atendiendo a la metodologia de la ensefianza a distancia que caracteriza a la Universidad
Nacional de Educacion a Distancia (UNED).

De acuerdo con dicha metodologia, los estudiantes dispondran de:

a) Un conjunto de materiales on-line elaborados y/o adaptados especificamente a los cursos que conforman el Programa de Experto
Profesional. En concreto, para cada uno de ellos, los estudiantes dispondran de una Guia Didactica y de un conjunto de
Textos/Documentos cuyo contenido se corresponde con los de los diferentes temarios académicos que integran las distintas
asignaturas del Programa de Experto Profesional.

b) Una tutorizacidn permanente, principalmente a través del curso virtual (plataforma aLF). Adicionalmente, los estudiantes podran
mantener un servicio de consultas con los profesores por correo electronico o por teléfono, estableciéndose los cauces oportunos
para que ese contacto profesor-estudiante sea de la maxima ayuda en el proceso de estudio.

¢) Webconferencias en las que los profesores expondran los aspectos mas relevantes del programa y en las que los estudiantes
podran resolver sus dudas, bien presencialmente (en directo), bien a través de Internet (INTECCA).



Dichas sesiones se celebraran en la facultad de Ciencias Econdmicas y Empresariales de la UNED. Paseo Senda del Rey 11, 28040
Madrid.

d) Un amplio conjunto de medios técnicos desarrollados a través de las nuevas tecnologias de la informacion desarrolladas por la
UNED basicamente mediante Internet, y en concreto la plataforma educativa aLF-INNOVA e INTECCA, de tal modo que la distancia
entre el estudiante y el profesor s6lo sea fisica y, en ningiin caso, relacionada con las actividades docentes. Dicha plataforma,
elaborada y desarrollada por la UNED, alberga un conjunto de recursos informaticos al servicio de la educacion que han sido
desarrollados de manera que su utilizacion por parte del estudiante, en lugar de constituir un obstaculo, sea un estimulo que le
facilite el proceso de aprendizaje. En cualquier caso, la primera conferencia se iniciara con una breve exposicion sobre el
funcionamiento de la plataforma aLF-INNOVA.

4. Material didactico para el seguimiento del curso

4.1 Material obligatorio

4.1.1 Material en Plataforma Virtual

Materiales elaborados y/o adaptados especificamente al curso que conforma el Programa de Experto Profesional. En
concreto, para cada una de las asignaturas, los estudiantes dispondran de un conjunto de Textos/Documentos clasificados
en Unidades cuyo contenido se corresponde con los de los diferentes temarios académicos que integran las siete

asignaturas del Programa de Experto Profesional en Comercializacion de productos de la Pesca y Acuicultura.

Cada Unidad se organiza en general como sigue: una guia didactica que incluye una breve introduccion/resumen a los
temas tratados en la Unidad, un apartado sobre los objetivos de la misma, el texto de la Unidad, ejercicios (en su caso) y,

por ultimo, la bibliografia/paginas web de referencia.

Este material serd abonado por el alumno, sumado al importe de la matricula.

5. Atencion al estudiante

La atencion y asistencia a los estudiantes del curso se realizara preferentemente a través de los foros habilitados en la plataforma
virtual aLF. También podra contactarse con los profesores mediante correo electronico o telefonicamente, en las direcciones y

horarios que se indiquen en la plataforma.

Para consultas generales el horario de atencion sera: martes del periodo lectivo en el despacho 2.26 de la Facultad de Ciencias
Econdmicas y Empresariales de la UNED, de 16: 00 a 20:00h, o en el teléfono 91 398 88 67.

email: agonzalez@cee.uned.es



6. Criterios de evaluacion y calificacion

La evaluacion de los conocimientos adquiridos sera on-line al final de cada asignatura del curso.

En concreto, la evaluacion se desarrollara a través de las pruebas especificas que consideren los profesores responsables de las
diferentes asignaturas, y podran comprender: preguntas tipo test (tedrico-practicas), ejercicios practicos y/o trabajos.

La calificacion final sera de APTO o NO APTO, obteniéndose en su caso, el correspondiente titulo/diploma de Experto Profesional en

Comercializacion de Productos de la Pesca y Acuicultura

7. Duracion y dedicacion

La dedicacion que deberan prestar los estudiantes viene establecida por el nimero de créditos del curso.

Nimero de créditos ECTS: 16

1ECTS equivale a 25 horas de dedicacion del estudiante.

8. Equipo docente

Director/a

GONZALEZ ROMERO, ARTURO

Directores adjuntos

ALVAREZ BLANCO, MARIA LUISA

Colaboradores UNED

LORENZO SEGOVIA, MARIA JOSE

REINA PAZ, MARIA DOLORES



Colaboradores externos

DOMINGUEZ TORREADRADO, YOLANDA

GIL CHUMILLAS, SILVIA

GOMEZ CUENCA, SOFIA

PASCUAL CORUNA, FRANCISCO JAVIER

REINA PAZ, JUAN IGNACIO

VELASCO DEL AMO, DANIEL

9. Precio del curso

Precio de matricula: 720,00 €.

Precio del material: 200,00 €.

10. Descuentos

10.1 Ayudas al estudio y descuentos

Se puede encontrar informacion general sobre ayudas al estudio y descuentos en este enlace.

Debe hacer la solicitud de matricula marcando la opcion correspondiente, y posteriormente enviar la documentacion al
correo: descuentos@fundacion.uned.es.

11. Matriculacion

Del 6 de septiembre de 2021 al 31 de enero de 2022.


https://www.uned.es/universidad/inicio/estudios/formacion-permanente/ayudas-estudios.html
mailto: descuentos@fundacion.uned.es

Informacion de matricula:

Fundacion UNED

C/ Guzman el Bueno, 133 - Edificio Germania, 1° planta
28003 - Madrid

Teléfonos: +34 913867275 / 1592

Correo electronico: predondo@fundacion.uned.es

http://www.fundacion.uned.es

12. Responsable administrativo

Negociado de Titulos Propios.



